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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENA

Dostawa artykutéw spozywczych do
Zespotu Szkot Rolniczych CKP w Kaczkach Srednich

1. Przedmiotem zamowienia niniejszego postepowania jest dostawa artykutow spozywczych
wymienionych ponize;j:

Produkt Ilosé JM
poledwica wotowa 91kg
surowy boczgk , bez 6| kg
kosci, bez skory

skrzydetka z kurczaka 6| kg
pie:rs' z kurczaka, bez 3| kg
skory

kaczka tuszka 3| szt
kurczak tuszka mata 6 | szt
wotowina kobe 0,9 kg
stek t bone 6| kg
stek tomahawk 6 [ kg
stek z rozbefu 3| kg
stek z antrykotu 3| kg
mostek wotowy 6 [ kg
szynka kulka 6 [ kg
poledwica wieprzowa 15| kg
surowa

karkowka 6| kg
schab 3| kg
topatka 6| kg
i
g;@;t(l)( ; jelenia 6 kg
bazant tuszka 3| szt
perliczka tuszka 3| szt
przepiorka tuszka 15| szt
kapton tuszka 3]szt
ges tuszka 3| szt
krolik tuszka 3| szt
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B ok
jagniecina steki z 3| kg
combra
wody mineralnej,_ 1811
mocno gazowanej
cola markowa 1511
Lemoniada 1511
sok ananasowego 311
sok zurawinowy 311
sok brzoskwiniowy 311
sok mandarynkowy 311
sok jabtkowy 6|l
sok winogronowy 311
sok Zurawinowy 311
sok bananowy 6|l
soku pomidorowego 311
soku z cytryny 0,911
soku z limonki 15]1
Tonik 311
wody minera!nej, 181
niegazowanej
sok pomaranczowy 6l
100%
sok z limonki 1511
olej rzepakowy 311
olej kokosowy 1,511
olej stonecznikowy 1,511
oleju sezamowego 04511
oliwa extra virgin 6l
Cukier 9| kg
e o i
ke, polows 06 kg
orzeszki piniowe 0,15 kg
siemi¢ Iniane ztote 0,3 kg
siemi¢ Iniane brazowe 0,3 kg
stod jeczmienny 0,3| kg
stonecznik tuskany 0,3 kg
ziarno sezamu 0,9 | kg
pao erams 03 k9
oy 15k
cukier trzcinowy, w
kostkach 1,5 kg
nierafinowany
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cukier puder 1,2 kg
maliny, liofilizowane 0,15 | kg
mleko kozie $wieze 311
mleko UHT 3,2 121
mleko $§wieze 3,2 361
kozi ser, typu rolada 0,6 | kg
masto 82% tluszczu 6| kg
masto klarowane 1,5 kg
ser ementaler 0,3| kg
sera feta 0,6 kg
zslr;lr?aozzarella 6 kg
sera mozzarella kula 45 | szt
serek kremowy 2,41 kg
Smietana, 18%
thuszczu 6!
mleko skondensowane 1,2 kg
ser cheddar 1,2 | kg
ser parmezan 1,8 | kg
ser pecorino 0,3 kg
- o
s, 0 ol
mozzarella bufalla 15 [ szt
S::QE oliwki, bez 3| kg
imbir marynowany 0,6 | kg
I;szzok?e pomidory, z 45| kg
onsonvon 12|kg
Majonez 3| kg
miod lipowy 1,5 kg
preckrponisron | 2
Sriracha 1,5 kg
S0S sojowy ciemny 0,6 | kg
Osltgione pomidory, w 0.6 | kg
czeresnie koktajlowe 0,3 kg
mleczko kokosowe 1,2 kg
grenadyna 1,511
syrop malinowy 1,511
syrop rumowy 1,511
syrop irish cream 1,511
syrop kokos 1,511
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syrop Blue Curacao 1,511
syrop Mojito 1,5(1
syrop migta 1,511
kgsza gryczana, 15 kg
niepalona
makaron ramen, 2.4 | kg
suszony
maka orkiszowa, 15| kg
razowa
maka pszenne; 30 | kg
poznanska
maka Zytnia chlebowa 1,5 kg
maka gryczana 3| kg
maka zytnia razowa 1,5( kg
otreby pszenne 0,3| kg
otreby zytnie 0,3| kg
ptatki owsiane 1,2 | kg
ryz do risotto 6| kg
ryz do sushi 7,5 kg
semolina z pszenicy 3| kg
durum
skrobia kukurydziana 1,5 kg
wloska maka pszenna
do pizzy, typu 00 30| kg
ziarna zyta 31kg
makaron, suchy, typu 6|k
spaghetti durum g
makaron, suchy, typu 15 kg
lasagne
ryz czarny 3| kg
biaty ocet winny 0,911
octu ryzowego 311
galka muszkatotowa, 0,06 | kg
cata
oregano, suszone 0,3 | kg
papryka ostra, ptatki 0,06 | kg
pasta wasabi 0,3 kg
pieprz czarny, 12 kg
mielony
pieprz czarny, grubo 12 kg
mielony
pieprz kolorowy 0.6 | kg
ziarnisty,
sol mejc_)dox_)vana 3| kg
grubo ziarnista
sol niejodowana
drobno ziarnista 3|kg
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so6l peklowana 1,5 kg
papryka stodka,
mielona o 0,3| kg
intensywnym kolorze
S0S ostrygowy 0,6 | kg
S0s rybny 0,6 | kg
S0S Sojowy jasny 0,6 | kg
Gorczyca 0,3| kg
Majeranek 0,6 | kg
1i$¢ laurowy 0,3| kg
sos Tabasco® 0,3| kg
anyz gwiazdki 0,06 | kg
sos Worcestershire 0,3 | kg
ziele angielskiego 0,06 | kg
gozdziki cate 0,06 | kg
cynamon kora 0,15 | kg
kardamon caty 0,06 | kg
Szafran 0,03 [ kg
krgwetki, surowe, 6| kg
duze, obranych
paluszki surimi 0,9 | kg
tunczyk, Swiezy 31kg
jesiotr $wiezy 6| kg
pstrag Swiezy 91kg
mule $wieze 6| kg
1;1(1)1;; né}\:vieiy lub 3| szt
o$miornica §wieza lub
mrozona 3|kg
dorada $wieza 15| kg
przegrzebki mrozone 6| kg
ostrygi Swieze 36 | szt
sardynki mrozone 31kg
sardele mrozone 3| kg
Sepia 0,03 | kg
awokado hass 12| szt
bazylia, §wieza 12| szt
biate szparagi 91kg
i =
cebula zoltej 6| kg
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cebula szalotka 6| kg
estragon, §wiezy 3| szt
Iforzgnla imbiru, 0,6 | kg
swiezy
szpinaku baby, $wieze 1,5 kg
marchewka mtoda 31kg
r)at‘ka} pietruszki, 9 | peczek
Swicza
papryczka chil 0,6 | kg
jalapefio, $wieza
pomidory koktajlowe 3|k
podiuzne czerwone g
Rukola 1,2 | kg
tymianek, $wiezy 3]szt
czosnek swiezy 21| gt
zielone szparagi 9| kg
ziemniaki mtode 6| kg
trufla czarna 0,15 | kg
trufla biata 0,15 | kg
kurk.l, Swieze lub 15| kg
mrozonc
mieta, §wiezych 6 | szt
pomidory malinowe 3| kg
seler naciowy 3| szt
szynka
szwarcwaldzka 0.3 kg
szynka cotto 0,9 | kg
Salami 0,9 kg
pancetta 1,5 kg
drozdze $wieze 0,9 | kg
wegiel aktywny
(leczniczego), w 0,15 | kg
proszku
ptaty wodorostow nori 210 | szt
Jajkq z wolnego 240 | szt
wybiegu roz. m
podpuszczka . 0,15 | kg
naturalna w plynie
bakterie do twarogu 0,03 | kg
baktefle dp sera 0,03 | kg
greckiego:
kawa ziarnista arabika
typu wloskiego 31 kg
espresso
kawa ziarnista arabika

. 3| kg
typu wloskiego crema
kawa kopi luwak 0,3 kg
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kawa ziarnista typu

wloskiego crema 3| kg
blend

kawa ziarnista robusta 3| kg
typu wloskiego

herbata zielona 0,6 | kg
chlorek wapnia 0,03 [ kg
kostki lodu 18| kg
szpinak, mrozony 1,2 kg
maliny, mrozone 1,2 kg
truskawki, mrozone 1,2 kg
31(1);1;1;;,}/ Swiezego 3| szt
z[)t;:zza?;zpestkowy 45| kg
cytryna 15| kg
gruszka 3| kg
jabtko, czerwone 3| kg
jezyny, $wieze 2,4 kg
Karamboli 6 [ szt
Limonka 36 | szt
malina, Swieza 1,2 | kg
pezpoctiona 3|k
Marakuja 24 | szt
Granat 6 | szt
Pomarancza 31kg
pomarancza czerwona 3| kg
truskawki, Swieze 2,41 kg
Kumkwat 36 | szt
Pitaja 6 [ szt

2. Wymagania jakoS$ciowe:

Dostarczony towar powinien spetnia¢ wymagania okreslone Rozporzadzeniem Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 22 czerwca 2020 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych
srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2020 r., poz. 1149 ze zm.).

2.1.Wymagania dla mies:
- migso najwyzszej jakosci, $wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu
charakterystycznych dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji
krajowej;
- wedliny najwyzszej jako$ci, §wieze, ostony $cisle przylegajace do farszu, o czystej, suchej
powierzchni i charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu i wygladzie;
- wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronione;;
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- barwa migsa wieprzowego $wiezego powinna by¢ bladoré6zowa do czerwonej, migso
powinno by¢ soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekr6j maja Swiadczy¢
o $wiezos$ci produktu, dopuszczana niewielka naturalna ilo§¢ okrywy thuszczowe;;

- W przypadku migs tlustych np. karczek oraz blon np. schab b/k. Wedliny, szynki i kietbasy
— zawarto$¢ migsa min. 70 %, wytwarzane bez MOM, smak i zapach charakterystyczny;

- dla migsa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, konsystencja Scisla, barwa na
przekroju jasno ré6zowa,

- termin przydatnos$ci produktow do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy
do Zamawiajacego dla wedlin i kietbas oraz 5 dni dla mig¢sa $wiezego i migsa drobiowego;

- barwa migsa drobiowego swiezego powinna by¢ blador6zowa, migso powinno by¢ soczyste,
barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrdj majg Swiadczy¢ o §wiezosci produktu;

2.2. Wymagania dla nabiatu:

- produkty mleczarskie cechowa¢ ma $wiezos¢, dobry smak po otwarciu produktow,
niezbrylone sery naturalne, ggste jogurty;

- termin przydatnosci produktéw do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 14 dni od dnia dostawy
do Zamawiajacego dla produktow: twarogi, kefir maslanka, nie krotszy niz 21 dni od daty
dostawy dla nastgpujacych produktow: masto, jogurty, $mietany, sery zotte, serki twarogowe
do smarowania, pozostate sery oraz nie krdtszy niz 4 miesigce od daty dostawy dla
nastepujacych produktow: mleko krowie, mleko sojowe, ser topiony, masto klarowane.

2.3. Wymagania dla warzyw i owocow:

- owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ $wieze, nie zwiednigte, bez
uszkodzen zewnetrznych;

- owoce i warzywa cechowac si¢ bedg regularnym ksztattem wtasciwym dla danego gatunku,
beda wolne od szkodnikdw, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny,
wolne od oznak wiednigcia, wyschnigcia, gnicia,

- Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarzni¢te, zaplesniate;

- warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popgkane, nie sparciate, bez
uszkodzen przez szkodniki, bez plam;

- ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztattne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone,
jednolitej odmiany, ksztatt owalny;

- warzywa li§ciaste — bez plam, uszkodzen;

- owoce — skora gtadka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci 1 zepsucia.

2.4. Wymagania dla réznych produktow spoiywczych:

- kazdy oferowany artykut powinien by¢ oznakowany etykieta zawierajacg nastepujace dane:
nazwa $rodka spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikow wystepujacych w srodku
spozywczym, termin przydatnosci do spozycia;

- produkty z dlugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia muszg posiada¢ co
najmniej 6 miesieczng date przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do
Zamawiajacego;

- makarony majg by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron
nie skleja sie, jest twardy 1 spr¢zysty, zachowuje naturalny zapach i kolor;

- przyprawy — zapach $wiezy po otwarciu produktow, bez oznak splesnienia, grudek;

- fasola, groch — nasiona nie powinny by¢ zbutwiate, sple$niate;
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- produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — maja by¢ najwyzszej jako$ci, po ugotowaniu nie
sklejac sig;

- produkty z puszek bez plesni, m¢tnej konsystencji;

- produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania r¢cznego (bez
koniecznosci uzywania otwieracza mechanicznego).

2.5. Wymagania dla jaj:
- jaja konsumpcyjne musza by¢ oznakowane weterynaryjnym numerem zaktadu
produkcyjnego. Jaja w dniu dostawy do Zamawiajacego nie begda starsze niz 7 dni od daty
pakowania.

2.6. Wymagania dla mrozonek:

- Owoce 1 warzywa mrozone najwyzsze] jakosci, pierwszego gatunku, o ksztalcie i barwie
charakterystycznej dla produktu wyjsciowego, sypkie, niezbrylone;

- mrozone warzywa i owoce beda w odpowiedni sposdb zamrozone, nie beda nosi¢ oznak
rozmrozenia i ponownego zamrozenia (poszczegdlne warzywa i owoce s3 w worku luzne, nie
stanowig jednej zmrozonej bryly — za wyjatkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest mrozony
w formie bryty lub jako mate zmielone kulki-bryty);

- mrozonki bgda posiada¢ termin przydatnosci do spozycia nie kréotszy niz 4 miesigce od daty
dostawy towaru do Zamawiajacego.

2.6.Wymagania dla ryb:
- ryby $§wieze — migso ryb powinno mie¢ $wiezy zapach, by¢ pozbawione o$ci, jedrne i
sprezyste, po lekkim naci$nigciu natychmiast wraca¢ do stanu wyj$ciowego;
- tuski — bez uszkodzen, przylegajace do skory;
- ryby mrozone — bez glazury, zapach smak §wiezy, po odmrozeniu nie rozpadajg si¢;
- mrozone filety i inne produkty rybne mrozone maja by¢ mrozone metoda SHP lub IQF;
- termin przydatnosci do spozycia $wiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie krotszy niz 5 dni
od daty dostawy do Zamawiajacego, a w przypadku produktow mrozonych — nie krotszy niz
4 miesigce od daty dostawy.

3. Dostawa towarow:

a) zamawiajacy przewiduje 9 dostaw w trakcie trwania umowy. Realizacja dostaw
odbywac si¢ bedzie partiami w dni robocze, tj. od poniedziatku do pigtku w godzinach
od 8% do godziny 13%;

b) ilos¢ i asortyment poszczegdlnych partii dostaw ustalana bedzie kazdorazowo przez
Zamawiajacego w zamowieniach telefonicznych z tygodniowym wyprzedzeniem.
Ewentualnych korekt poszczegodlnych partii dostaw Zamawiajacy dokona nie pdzniej niz
do godz. 12% dnia poprzedzajacego realizacje partii dostawy.

C) W razie niemoznosci dostarczenia partii dostawy wedtug konkretnego zaméwienia
Zamawiajacego, Wykonawca zawiadomi Zamawiajgcego w terminie nie pdzniejszym
niz do godz. 12% dnia poprzedzajacego realizacje partii dostawy.

d) w przypadku niedostgpnosci na rynku asortymentu wskazanego w ofercie, wynikajacej
z zaprzestania produkcji lub wycofania z rynku tego asortymentu, Wykonawca
przedtozy do akceptacji Zamawiajagcemu propozycje innego produktu o podobnych
wlasciwos$ciach w cenie nie wyzszej niz produkt wycofany;
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dostarczania towaréw w zamknietych opakowaniach zbiorczych, adekwatnych do rodzaju
produktu, bez uszkodzen, odpowiednich z punktu widzenia higieny i bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci. Kazda dostarczana partia produktow powinna by¢
identyfikowalna. Opakowania artykulow spozywczych — stoiki szklane, torebki
papierowe, kartony, torby foliowe musza by¢ odpowiednio oznakowane, czyste, bez
oznak zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw, cate i szczelne. Dostawy muszg
by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP/GMP.

dostarczania towaru odpowiadajagcemu Polskim Normom przenoszacych normy
europejskie lub norm innych panstw czltonkowskich Europejskiego Obszaru
Gospodarczego,

wykonawca winien dziata¢ zgodnie z systemem HACCP, o ktéorym mowa w ustawie
z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zywnosci i zywienia (Dz. U. nr 63 poz.
634 z pdzn. zm.) 1 na zadanie Zamawiajacego okazywac §wiadectwa i atesty wymagane
przepisami prawa. Ponadto $rodek transportu musi spetnia¢ wymogi sanitarne i HACCP
do przewozu produktow spozywczych.

h) transport towaréw na koszt Wykonawcy.



